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2008 Chardonnay, Cellier des Comtes

Klassischer Chardonnay aus dem sonnenverwöhnten Roussillon

Die Trauben wachsen rund um die französisch-katalanische Stadt 
Perpignon im Roussillon, an den nord-östlichen Ausläufern der 
Pyrenäen. Viel Sonne, gelegentliche Regengüsse - bedingt durch die 
Nähe zum Gebirge und Meer - frische Winde vom Mittelmeer sorgen 
für bestes Lesegut. Neben den heimischen Rebsorten der Region, wie 
Syrah, Grenache, Carignan werden auch klassische, internationale 
Typen wie Chardonnay, Cabernet Sauvignon, Merlot erzeugt. Die 
Weine sind trocken ausgebaut, typisch je nach Rebsorte, verfügen 
über eine harmonische Säure und sind äußerst bekömmlich.

Weißwein, trocken

Produktart

48 Stunden

Auslieferung binnen

0 l

Flaschengröße/Inhalt

1 Flasche

Mindestbestellmenge

Cellier des Comtes

Hersteller

4,80 € *  **

Ihr Preis

Produktbeschreibung

Expertise

Landwein

Qualitätsstufe

9 Grad Celsius

Trinktemperatur

3 Jahre

Haltbarkeit

Feinkostsalate (Geflügel, Nudeln, 
Meeresfrüchte), 
Putengeschnetzeltes, Fisch mit 
Dill-Senfsoße

passt zu

Chardonnay

Rebsorte

Für Grill- und Terrassenabende, 
Feierlichkeiten, vielfältiger 
Speisenbegleiter

Anlässe

13 Vol.%

Alkoholgehalt

trocken

Geschmacksrichtung

 g/l

Restzucker

 g/l

Säure

Sonntag, 8. Mai 2011

* Preis je l: 0 € 

** Sie erhalten auf diesen Artikel unseren Gebinderabatt


