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2004er Chardonnay, Domaine de Montmarin

Ein frischer Weisswein, ohne Ausbau im Holzfass

Produktart Auslieferung binnen
Weisswein, trocken 48 Stunden
FlaschengroBe/Inhalt Mindestbestellmenge
0,751 1 Flasche

Hersteller Ihr Preis

Domaine de Montmarin 4,40 € * *x*
Produktbeschreibung

Dieser Chardonnay wurde im Stahltank ausgebaut und ist daher von
leichter und frischer Art.

Er besticht durch seine, flir diese Rebsorte, typischen Aromen nach
reifem Kernobst, Heu und Nissen und ist ein idealer Begleiter zu
leichten Fisch- und Geflugelgerichten.

Expertise
ry Qualitatsstufe Trinktemperatur
|~...L.:ﬁf;'," o 9 Grad Celsius
R i
- Haltbarkeit passt zu

3 Jahre Blattsalate mit gebratenen
Putenbruststreifen und Orangen-
Honigdressing, Frischkdseravioli
mit Salbei-Parmesan-Butter,
Riesengarnelen mit Barlauch-
Tomatenragout und buntem Reis

Rebsorte Anlasse

Chardonnay Der ideale Tischwein, zu leichten
Gerichten oder Vorspeisen, aber
auch zum alleinigen GenuB

Alkoholgehalt Geschmacksrichtung

12,5 Vol.% trocken

Restzucker Sdure

1,3 g/l g/l

* Preis je |: 5,87 €
** Sje erhalten auf diesen Artikel unseren Gebinderabatt Montag, 22. August 2005



