Produktdatenblatt

Eiseles Weinschmecker GmbH Tel.: +49 (0) 61 51 60 40 456
Benzweg 8 Fax: +49 (0) 61 51 95 86 675
D-64293 Darmstadt service@weinschmecker.de

www.weinschmecker24.de

Bouvet Ladubay Tresor Rosé

Ein Rosé mit Noten von reifen Friichten und einem harmonischen,
frischen Geschmack.

Produktart Auslieferung binnen
Rosé Cremant, brut 48 Stunden
FlaschengroBe/Inhalt Mindestbestellmenge
0,751 1 Flasche

Hersteller Ihr Preis

Bouvet Ladubay 15,80 € * *x*
Produktbeschreibung

Dieser Rosé ist eine Raritdt an der Loire er wird aus den recht raren
Cabernet Franc-Trauben hergestellt und bringt einen feinfruchtigen
Schaumwein hervor, der an schwarze Johannisbeeren, Himbeeren
und Erdbeeren erinnert. Die feine Perlage unterstreicht die dezente
Fruchtaromatik.Das Gebiet um Saumur ist weltbekannt fir den
"kleinen Champagner". Die Schaumweine werden nach dem gleichen
Herstellungsverfahren - der traditionellen Flaschengarung - erzeugt.
Bouvet Ladoubay glénzt in den letzten Jahren durch zahlreiche
Auszeichnungen und Pramierungen.

Expertise

Qualitatsstufe Trinktemperatur

AOC 6 - 9 Grad Celsius

Haltbarkeit passt zu

2 Jahre Blindner Fleisch-Canapée,
gebratene Ganseleber auf
Traubenragout,
Kalbsschnitzelchen mit
Trockentomaten

Rebsorte Anlasse

Cabernet Franc Empfange, Sektmenis

Alkoholgehalt Geschmacksrichtung
brut

Restzucker Sdure

g/l g/l

* Preis je I: 21,07 €
** Sie erhalten auf diesen Artikel unseren Gebinderabatt Montag, 7. Marz 2011



