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Ruinart Brut Rosé

feinperlig, körperreich harmonisch ausgewogen

Dieser Rosé Champagner ist feinperlig und körperreich harmonisch 
ausgewogen. Er hat ein feines Fruchtaroma nach Erdbeeren und 
Himbeeren und gilt unter Kennern als einer der schönsten 
Roséchampagner.Ruinart ist das älteste Champagnerhaus 
Frankreichs, seit 1729 und liefert exclusiv für den Weinhandel und die 
Topgastronomie.

Champagner, Brut

Produktart

48 Stunden

Auslieferung binnen

0,75 l

Flaschengröße/Inhalt

1 Flasche

Mindestbestellmenge

Ruinart

Hersteller

59,80 € *  **

Ihr Preis

Produktbeschreibung

Expertise

Qualitätsstufe

7-9 Grad Celsius

Trinktemperatur

 Jahre

Haltbarkeit passt zu

45 % Chardonnay, 55 % Pinot 
Noir

Rebsorte Anlässe

12,5 Vol.%

Alkoholgehalt

Brut

Geschmacksrichtung

 g/l

Restzucker

 g/l

Säure

Sonntag, 8. Mai 2011

* Preis je l: 79,73 € 

** Sie erhalten auf diesen Artikel unseren Gebinderabatt


