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Grappa di Chardonnay, Barrique, Monovitigno

Ein edler Tropfen im Barrique gereift

Grappa Lo Chardonnay " Monovitigno " ist ein Destillat mit zarter 
Eichenholznote. In der Farbe bernsteinfarben und mit zartem 
Vanillegeruch.
Die "Vigneti Nonino Grappe Monovitigno" wurde anlässlich des 100 
jährigen Jubiläums der Brennerei Nonino geschaffen, unterscheiden 
sich von "Cru Monovitigno" durch die Herkunft des Tresters von einer 
einzigen Rebsorte ( aus verschiedenen Anbaugebieten ) und durch 
maschinelle Abfüllung. Die Familie Nonino widmet sich seit 1897 der 
Kunst des Destillierens. Im ersten Jahrhundert ihrer Tätigkeit hat sie 
sich durch professionelle Einstellung, künstlerische Erneuerung und 
das ständige Bemühen um Qualität einen hervorragenden Namen 
gemacht, so dass heute der Name Nonino in aller Welt als Synonym 
für hochwertige Grappe steht. Bei Nonino werden grundsätzlich alle 
Trester, die noch reich an Most sind, in den kleinen Brennblasen 
eigenhändig gebrannt. Mit Ihnen können die Brennmeister weiche, 
reine Grappe erzeugen, welche die Aromen der Rebe bewahren.

Grappa, 

Produktart

48 Stunden

Auslieferung binnen

0,7 l

Flaschengröße/Inhalt

1 Flasche

Mindestbestellmenge

Nonino

Hersteller

34,80 € *  **

Ihr Preis

Produktbeschreibung

Expertise

Qualitätsstufe Trinktemperatur

 Jahre

Haltbarkeit passt zu

Chardonnay

Rebsorte Anlässe

41 Vol.%

Alkoholgehalt Geschmacksrichtung

 g/l

Restzucker

 g/l

Säure

Sonntag, 8. Mai 2011

* Preis je l: 49,71 € 

** Sie erhalten auf diesen Artikel unseren Gebinderabatt


